DINNER

MARDI - VENDREDI | 18H30 - 21H

OREILLE D’ELEPHANT 35 | GASPACHO 17
Une escalope de veau, panée avec Gaspacho de tomates et fraises, huile de
une chapelure maison, spaghettis fraiches, roquette, crottons
légumes de saison Strawberry and tomato gazpacho, oil
Veal cutlet, breaded with homemade of arugula, croutons
breadcrumbs, fresh spaghettis,
&Sjonal vegetables @
SALADE CHEVRE CHAUD 24
BURGER 28 Toasts de chevre gratinés au miel,

salade mesclun, noix, fruits de saison,
dressing balsamique TDC

Goat cheese toast gratinated with honey,
mesclun salad, walnuts, seasonal fruits, TDC
balsamic dressing

Steak pur beeuf, cheddar blanc,

lard grillé, oignons caramélisés,

mayonnaise maison au paprika fumé, bun au
pavot, country potatoes

Pure beef steak, cheddar, grilled bacon,
caramelized onions, smoked paprika
mayonnaise, poppy seed bun,

country potatoes

BURGER VEGGIE 28

Steak veggie maison, cheddar blanc, cornichon,
oignons caramélisés, mayonnaise maison au
paprika fumé, bun vert, country potatoes
Homemade veggie steak, white cheddar,
pickle, caramelized onions, smoked paprika
mayonnaise, green bun, country potatoes

PASTA FRAICHES 22
Spaghetti, crémeux de sauce tomate,

lardons grillés, copeaux de parmesan

Spaghetti, creamy tomato sauce, grilled

bacon, parmesan shavings

PASTA FRAICHES VEGGIE 21
Spaghetti, pesto de basilique et roquette,

billes de mozzarella, copeaux de parmesan
Spaghetti, basil and arugula pesto,

mozzarella balls, parmesan shavings
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SALADE CHEVRE CHAUD 24
Toasts de chevre gratinés au miel,

salade mesclun, noix, fruits de saison,

dressing balsamique TDC

Goat cheese toast gratinated with honey,
mesclun salad, walnuts, seasonal fruits, TDC
balsamic dressing

BURRATA 25
Buratta crémeuse, légumes (aubergine,
courgette, poivron) grillés a I’ail, tomates
cerise, roquette, vinaigre balsamique

Creamy buratta, grilled vegetables (eggplant,
zucchini, bell bell pepper) with garlic, cherry
tomatoes, arugula, balsamic vinegar

®

PIT-STOP

MARDI - VENDREDI | DES 17H30

HOUMOUS

Houmous onctueux, carvi, pain pita
Creamy hummus, caraway, pita bread

®®

PLANCHETTE 23
Viande séchée, lard grillé de Jemmely,

tomme vaudoise et vieux Gruyere AOP

Dried meat, Jemmelys grilled bacon,

Tomme Vaudoise and old Gruyéere AOP

16.50

DUO DE LEGUMES GARNIS 18
Rolls d’aubergines grillées & la féta, minis sweet
peppers garnis a la ricotta

Grilled eggplant rolls with feta, mini sweet
pepper and ricotta topping

VEGGIE TOASTE 24
Légumes (aubergine, courgette, poivron)

grillés a I’ail sur des slides de

pain balance aux graines toastés et parfumés

au pesto maison, creme de burrata

Vegetables (eggplant, zucchini, bell pepper)
grilled with garlic on toasted seeded depain
slides flavoured with homemade pesto, burrata
cream

CROQUETTAS 20
Croquettes maison de carotte et de féta,

avec du yogourt parfumé au zeste de citron et

a lail

Homemade carrot and feta croquettes, with
yogurt flavoured with lemon zest and garlic

EN ROUE LIBRE 29
Lache prise, la maintenant ...

- une planchette et

- 2x pressions 2,5DL (blonde ou blanche)
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VITRINE

MARDI - DIMANCHE | ALL DAY
SALE SUCRE

LE CROQUE-MONSIEUR 17 | CINNAMON ROLL 5.50
Méga\pair.l balance aux gr.aines toasté, BANANA BREAD 6
Gruyere, jambon blane, oignons

caramélisés, salade mesclun CAKE AU CITRON 6
Mega-toasted seed bread, Gruyere

cheese, ham, caramelized onions, BROWNIE AUX NOIX 7
mesclun salad BROWNIE VEGAN AUX NOIX 7
LE RAMEQUIN 10 COOKIES

Un ramequin avec une base de -

trois fromages CLASSIQUE

A ramekin with a three-cheese base SPECULOOS

PATE PRALINEE

DESSERTS

CHEESECAKE 10
Cru, composé d’un fond de biscuits GLABES
spéculoos et servi avec un coulis de
fruits rouges MOVENPICK 7
Raw, composed with speculoos biscuits Caramelita
and served with a red fruits coulis Fraise
Pistache
Chocolat
CARROT CAKE 10 | Vanille

Carottes fraiches, glacage citronné
Fresh carrots, lemon icing

BEN & JERRY’S 7
Cookie Dough

TARTE AUX POMMES 10
Pate sablée, pommes Golden,

parfumée a la cannelle

Shorterust pastry, golden apples,

cinnamon flavoured

PANNA COTTA DE SAISON 10
Panna cotta, avec un coulis de

fruits de saison

Panna cotta with seasonal fruits coulis
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