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LUNCH
marDI - VENDREDI | 12h – 15h
ÉTAPES	
Chaque semaine, le chef vous propose 
deux étapes, check l’ardoise de table
Each week, the chef proposes two stages,
check out the table slate
- Classique
- Veggie	

BURGER	 28
Steak pur bœuf, cheddar blanc, 
lard grillé, oignons caramélisés, 
mayonnaise maison au paprika fumé, 
bun au pavot, country potatoes
Pure beef steak, cheddar, grilled bacon, 
caramelized onions, smoked paprika 
mayonnaise, poppy seed bun, 
country potatoes

BURGER VEGGIE	 28
Steak veggie maison, cheddar blanc, corni-
chons, oignons caramélisés, mayonnaise maison 
au paprika fumé, bun vert, country potatoes
Homemade veggie steak, white cheddar, 
pickles, caramelized onions, smoked paprika 
mayonnaise, green bun, country potatoes

PASTA FRAÎCHES	 22
Spaghetti, crémeux de sauce tomate, 
lardons grillés, copeaux de parmesan
Spaghetti, creamy tomato sauce, 
grilled bacon, parmesan shavings

PASTA FRAÎCHES VEGGIE	 21
Spaghetti, pesto de basilique et roquette,
billes de mozzarella, copeaux de parmesan
Spaghetti, basil and arugula pesto, 
mozzarella balls, parmesan shavings

GASPACHO	  17
Gaspacho de tomates et fraises, huile de 
roquette, croûtons
Strawberry and tomato gazpacho,
arugula oil, croutons

 

AVOCADO TOAST	 17 | 25
Tranche de pain aux graines toastée, 
avocat, cottage cheese à la ciboulette, 
menthe et œuf au plat
Slice of toasted seed bread, avocado, 
cottage cheese with chives, 
mint and fried egg
(avec saumon +7.- | bacon +5.- |
pain sans gluten +2.-)

ÉCOLO TOAST	 17 | 25
Tranche de pain aux graines toastée, 
brocoli, épinard, cottage cheese à la 
ciboulette, menthe et œuf au plat
Slice of toasted seed bread, broccoli, spinach, 
cottage cheese with chives, mint and fried egg 
(avec saumon +7.- | bacon +5.- |
pain sans gluten +2.-)

LE DOUBLE	  25
Un Avocado toast, un Écolo toast 
(avec saumon +7.- | bacon +5.- |
pain sans gluten +2.-)

COMBO-LOCO	 25
Toast au choix (Avocado ou Écolo),  
servi avec le gaspacho
Choice of toast (Avocado or Ecolo), 
served with the gaspacho
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SALé
LE CROQUE-MONSIEUR	 17
Méga pain balance aux graines toasté, 
Gruyère, jambon blanc, oignons 
caramélisés, salade mesclun
Mega-toasted seed bread, Gruyere 
cheese, ham, caramelized onions, 
mesclun salad

LE RAMEQUIN 	 10
Un ramequin avec une base de 
trois fromages
A ramekin with a three-cheese base

DESSERTS 
CHEESECAKE	 10
Cru, composé d’un fond de biscuits 
spéculoos et servi avec un coulis de 
fruits rouges
Raw, composed with speculoos biscuits
 and served with a red fruits coulis

CARROT CAKE	 10
Carottes fraîches, glaçage citronné
Fresh carrots, lemon icing 

TARTE AUX POMMES	 10
Pâte sablée, pommes Golden, 
parfumée à la cannelle
Shortcrust pastry, golden apples, 
cinnamon flavoured

PANNA COTTA DE SAISON	 10	
Panna cotta, avec un coulis de 
fruits de saison
Panna cotta with seasonal fruits coulis

SUCRé
CINNAMON ROLL	 5.50
BANANA BREAD	 6
CAKE AU CITRON	 6
BROWNIE AUX NOIX	 7

BROWNIE VÉGAN AUX NOIX	 7

COOKIES
CLASSIQUE	 4
SPÉCULOOS	 5
PÂTE PRALINÉE	 5

glaces
MÖVENPICK	 7
Caramelita
Fraise
Pistache
Chocolat
Vanille

BEN & JERRY’S	 7
Cookie Dough

vitrine
Mardi – dimanche | ALL DAY




